Citronovy kolac

Priprava

Na tésto potfebujeme: Mouku, cukr moucka,
Spetku soli, mandle, 125 g masla (zméklého),
1 Zloutek a 4 Izice olivového oleje. Z téchto
ingredienci vypracujeme hladké tésto, které
rovhomeérné rozprostieme do formy. Okraje
jemné upravime dolu, aby se nezvedly pfi
pecCeni. Formu nechame stat 30 minut v
chladu, aby tésto ztuhlo. Mezitim si
rozehtfejeme troubu na 210°C a pak korpus
upeCeme (15 minut staci). Korpus nechame
vychladnout a udélame si krém, na ktery
potfebujeme citrony, kukufi¢ny Skrob,
krystalovy cukr, 2 vejce, 2 Zloutky, 125 g
masla a 2 Izice olivového oleje. Krém
pfipravime tak, Ze si nastrouhdme 1 IZici
citrénové kdry a smichame se $tavou ze tii
citrond (coz by mélo byt cca 3/4 hrnicku). Na
teflonové panvi rozmichame nastrouhanou
karu, citronovou $tavu, skrob, cukr, cela vejce
i Zloutky a za stalého michani pfivedeme na
mirném ohni k varu. Povafime cca 2 minuty a
odstavime z plotny. Pak pfidame maslo a
olivovy olej a vySlehame dohladka. Krém
nalijeme na vychladly korpus a rozetfeme.
Nechame ulezet v chladu cca 3 hodiny.

Tip k receptu

Obtiznost:

Cas ptipravy: 3h 30min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 3h 45min , Porce: 12

1817 kalorii ,5 g cukrd ,19 g tukt ,27 g
bilkovin

Autor: Vera

Odkaz: https://srecepty.cz/citronovy-kolac-2

Ingredience

e 3/4 hrnku hladké mouky
e 1/4 hrnku cukru moucka
o S$petka soli

e 2 lzice drcenych mandli
e 250 g masla

e 3 Zloutky

e 6 lzic olivového oleje

o 3 velké citrény

o 2 1ziCky kukuficného Skrobu
e 3/4 hrnku cukru krystal
e 2vejce

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Finanéné nenaroéné,
Navstéva, Moucnik


https://srecepty.cz/citronovy-kolac-2

Ozdobit mizeme kola¢ nastrouhanou klrou z
citronu a platky citronu, které lehce osmahneme
na masle z obou stran a pak zasypeme hnédym
cukrem. Nechame minutku, aby se rozpustil a
zdobime.
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