Citronove rezy
ories

Priprava

Vymichame Zloutky, cukr a Heru, postupné
pridame mleté orfechy, stavu a klru z pulky
citronu, snih z bilk(, mouku s praskem do
peciva a nakonec strouhanou ¢okoladu. Tésto
upeCeme (na vymazaném a vysypanem
plechu). Na vychlazeny kola¢ natfeme
citrbnovou polevu, kterou pfipravime
vy$lehanim cukru moucka se $tavou z pullky
citronu a 3 Izicemi horké vody.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 55min , Porce: 2

6419 kalorii ,7 g cukr ,301 g tukd ,93 ¢
bilkovin

Autor: oriestok

Odkaz: https://srecepty.cz/citronove-rezy

Ingredience

e 9vajec

e 420 g cukru krystal

o 210 g Hery

e 150 g vlasskych ofechu

e 1 citrén

e 120 g polohrubé mouky

o 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
« 50 g ¢okolady na vareni

e 300 g cukru moucka

e 3 lzice horké vody

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoroén&, Rodina,
Moucnik
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