Chundelka

Priprava

Do hrnce dame vafit asi litr osolené vody s
bujonem. Z nastrouhanych syrovych brambor,
mouky a jednoho vejce umichame tésticko.
Lzi¢kou vykrajujeme malé kousky a
zavarujeme je do vafici vody. Pak vmichame
rozSlehané druhé vejce, Spetku pepre, cibuli
pokrajenou nadrobno, osmazenou na masle a
chvili povafime. Vlijeme do polévky horké
mléko a vmichdme posekanou zelenou
petrzelku. Podle chuti dosolime.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

270 kalorii ,0 g cukrli ,24 g tukd ,12 ¢
bilkovin

Odkaz: https://srecepty.cz/chundelka

Ingredience

e 3-4 brambory

e hruba mouka (polovina hmotnosti
brambor)

e 2vejce

e 1 kostka dribeziho bujénu

e 1 cibule

e 1 lzZice masla

e sul

o pepr

e 250 ml mléka

e petrzelka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaroc¢né, Klasika,
Rodina, Polévka
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