Buckova nadivka

Priprava

Veprovy bacek nakrajime namalé kosticky a
dame do misky. Pfisypeme mouku, zZloutky a
utfeny Cesnek. V8e pofadné promichame.
Osolime a opepfime. Pfidame nasekanou
petrzelku nebo pazitku a nakonec tuhy snih z
bilk(. Dobfe promichame. Peka¢ vymazeme
sadlem, vysypeme strouhankou a vlozime
nadivku. Poté upeCeme dozlatova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 2h 15min, Porce: 6

7130 kalorii ,1 g cukrti ,1 g tuk(i ,313 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/buckova-nadivka

Ingredience

e 1,5kg biucku

e 3 lzice hladké mouky

» 3 lzice strouhanky

o 1 I1ZiCka soli

e 1 lziCka pepre

e 4 strouzky Cesneku

e 8vajec

» tro8ka petrzelky nebo pazitky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Maso, Rodina, Pomocné recepty
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