Buchty z majolkového testa

Priprava

Z drozdi, cukru a trochy vlazné vody
pfipravime kvasek. Do misy dame zbyvajici
suroviny + vzesly kvasek. Radn& umichame,
aby se nam tésto nelepilo na stény a dame na
chvili vykynout. Z tésta vytvofime buchty,
které plnime libovolnou naplni - dle zvyku a
chuti. PeCeme asi na 200°C cca 20 min. Tyto
buchty vydrzi dlouho viaéné.

Tip k receptu

Tésto se da pouzit i na kolace...

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 6

1927 kalorii , 10 g cukr( ,25 g tukt ,55 g
bilkovin

Autor: tepito

Odkaz: https://srecepty.cz/buchty-z-
majolkoveho-testa

Ingredience

e 0,5 kg hladké mouky
o Spetka soli

e 100 g majonézy

e 21 g drozdi

e 2 lzice cukru krupice
e 0,251 vody

1 IZice oleje

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Mouénik
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