Bublanina s boruvkami
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Priprava

Formu o rozméru 25x35 cm vymazeme tukem
a vysypeme hrubou moukou. Z bilkt a Spetky
soli vy$lehame pevny snih. Zloutky
vySlehame s cukrem do pény, pfidame
majonézu a po zaslehani vodu a rum.
Nakonec vmichame mouku promichanou s
kypficim praskem. Vareckou lehce
zapracujeme pevny snih. Tésto nalijeme do
pfipravené formy a povrch rovnhomérné
rozetfeme. Cely povrch husté posypeme
burlivkami. Formu vlozime do pfedehfaté
trouby na 180°C a peCeme asi 25 minut.
Upecenou nechame vychladnout, nakrajime a
pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

129031 kalorii , 3 g cukrli ,441 g tuk( , 3406
g bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/bublanina-s-
boruvkami

Ingredience

e 500 ml boravek

e 250 ml polohrubé mouky

e 125 ml cukru krupice

e 50 ml vody

e 50 g majonézy

e 5vajec

e 1/2 kypficiho prasku do peciva
e 1IZice rumu

o S$petka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Mlé¢né vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryze, Ovoce, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Mouénik
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