Brynzové sateCky s uzenym masem
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Priprava Ingredience

Nejdrive z mouky, soli, 60 g masla a brynzy
vypracujeme tésto. NaplIi-Cibuli nakrajime na
kostiCky a osmazime na zbylém masle,
vmichame do ni na kosti¢ky nakrajené uzené
maso, prolisovany ¢esnek a 1 vejce.

e 100 g polohrubé mouky
e 100 g masla
e 100 g Brynzy

o Spetka soli
Nechame poté vychladnout. Tésto rozvalime 2pve'ce
a udelame ctvereCky o velikosti asi 8x8 cm. J )
. , . . e 150 g uzeného masa
Kazdy naplnime vychladlou smési, pfehneme 1 cibule

do SatecCku, okraje silné stlacime, poté
potfeme rozslehanym vejcem a upeceme
dozlatova.

1 strouzek ¢esneku

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Navstéva, Rodina, Moucnik, Party
obc&erstveni
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