Broskvova pochoutka s vanilkou

Priprava

Mouku, maslo, 25 g cukru, 1 vejce a trochu
vody vypracujeme v hladkeé, viacné tésto.
Tésto odlozime na chvili do lednice.
Vyvélime, pfeloZzime na mensi plech a
vytvofime asi 3 cm okraje a celé tésto
propichame. Vypeckované broskve nakrajime
a ulozime na tésto. Posypeme 25 g cukru a
dame péct. Mezitim zbylé vejce a cukr
vySlehame, pfidame mléko, smetanu a
vanilkovou esenci. Pfedpeceny kolac¢ zalijeme
smetanou a dopeCeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3049 kalorii , 101 g cukrti ,125 g tukd ,59 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/broskvova-
pochoutka-s-vanilkou

Ingredience

e 250 g hladké mouky

o 3vejce

e 125 g masla

e 125 g cukru moucka

e 1,2 kg Cerstvych broskvi

e 100 ml mléka

e 100 ml smetany ke Slehani (Slehacka)

e 1/2 sacku vanilkového cukru nebo trochu
esence

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Léto, Finanéné
nenaroc¢né, Rychlovka, Rodina, Dezert
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