Bratislavsky kousek nebe

Priprava

Zakladni tésto vytvofime tak, ze smichame
vejce, cukr a vanilkovy cukr a vySlehame
mixérem do lehké pény. Poté pfidame olej,
vodu, polohrubou mouku, prasek do peciva a
zase vyslehame. Nechame odlezet a zatim si
vylozime vétsi pekac s vysSim okrajem
pecicim papirem. Do néj vlijeme polovinu z
vytvofeného tésta. Do druhé poloviny dame
kakao, zamichame a vlijeme na pekac "cik
cak". Udélame si klasicky vanilkovy pudink
podle navodu na sacku a kdyz je hotovy, tak
ho jesté horky opét nalijeme na pekac "cik
cak". Poté dame pekac s jesté syrovou
dobratkou do pfedem vyhfate trouby na
200°C na 20 - 25 minut (podle typu trouby a
vlastnich zkusenosti). KdyZ je buchta
upe€ena, dame ji tak na hodinu do lednice
vychladnout, aby pudink ztuhnul. Mezitim si
mUzeme pfipravit zakysanou smetanu, kterou
smichame s cukrem (tj. mouckou, nechceme
preci, aby ndm cukr kfupal v zubech). Tu pak
naneseme na vychladlou buchtu a na zaveér
jesté posypeme skoficovym cukrem (nebo
tfeba jen skofici).

Tip k receptu
MiZete samozifejmé pouzit i jiny pudink, nejenom
vanilkovy. Kazdému podle chuti.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 12

3357 kalorii ,1 g cukrti ,223 g tuka ,75 ¢
bilkovin

Autor: B4ja

Odkaz: https://srecepty.cz/bratislavsky-
kousek-nebe

Ingredience

e 5vajec

e 200 g cukru krupice

e 2 sacky vanilkového cukru

o 100 ml rostlinného oleje

e 200 ml vody

e 250 g polohrubé mouky

e 2lzZice kakaa

e 1 s&cek vanilkového pudinku
« 3 baleni zakysané smetany
e 3 lzice cukru moucky

1 sacek kypficiho prasku do peciva
1 baleni skoficového cukru

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroén&, Rychlovka,
Rodina, Mouc¢nik, Svacinka
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