Bratislavske tycinky

Priprava

Nelupané mleté mandle, mleté oriesky,
postruhanu ¢okoladu, postrihané maslo,
cukor, vanilkovy cukor, mletu Skoricu a celé
vajce spolu zamiesime. Z pripraveného cesta
zlahka rozvalkame obdiznik asi 10 cm $iroky
a 1 cm hruby. Polejeme citrénovou polevou,
pokrajame na 1 cm Siroké tyCinky a na
vymastenom plechu v miene teplej rure
upecieme do ruzova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 6

2211 kalorii , 14 g cukrti , 149 g tuk( ,33 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Jaskova

Odkaz: https://srecepty.cz/bratislavske-
tycinky

Ingredience

o 15 dkg liskovych ofisku

e 5 dkg mandli

e 4 dkg C¢okolady na vareni

o 3 dkg masla

e 14 dkg cukru moucka

o 1 IZiCka skofice

e 1 1ZiCka vanilkového cukru

e 1vejce

« citronova nebo kakaova poleva

Kategorie

Vv s

Rodina, Cukrovi
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