Brambory zapeceneé se zampiony

Priprava

Oskrabané brambory pfekrajime na pulky,
stfedy vyhloubime a brambory v troubé
upeCeme. Na platky nakrajené houby-nejlépe
Zampiony- osolime, opepfime a na masle
podusime domékka. Po vychladnuti je
smichame s rozslehanymi vejci a strouhanym
syrem, smés rozdelime na pulky brambor,
rozlozime je na olejem vymasténou zapékaci
misu a zapeCeme, az se syr zacne
rozpoustét. Podavame se zeleninovym
salatem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 4

2152 kalorii ,1 g cukr(i ,130 g tukd ,74 g
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/brambory-
zapecene-se-zampiony

Ingredience

1 kg brambor

e 300 g hub (zampiont)

e 80 g masla

e 2vejce

e 100 g strouhaného syra

o Spetka soli

o 1 Spetka pepf

e 2 IZice slunecCnicového oleje

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Klasika,
Rodina, Hlavni chod
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