Brambory s vejci a slaninou

Priprava

Brambory oloupeme, omyjeme, nakrajime na
kostiCky a dame uvafit domékka. KdyZ jsou
brambory napul mékké, pfiddme k nim
bobkovy list, nové kofeni a cely pepf a vafime
domeékka. Déle si dame uvarit 4 vajicka
natvrdo. Ke smetané pfisypeme mouku a
rozSlehame, smetanu s moukou vlijeme do
hrnce a kratce povafime cca 10 minut, poté
pfidame dalSi 2 vejce a nechame srazit. Az se
vejce srazi, pfidame utfeny ¢esnek se soli.
Slaninu nakrgjime na nudlicky a dame ji do
hrnce rozskvarit. Mékké brambory scedime.
Podavame tak, Ze na talif dame brambory, na
Ctvrtky nakrajené vejce, nudlicky slaniny a
prelijeme smetanovou smési.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

1572 kalorii ,2 g cukri ,61 g tuktd ,75 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/brambory-s-vejci-
a-slaninou

Ingredience

1 kg brambor

e 100 g slaniny

e 2 strouzky Cesneku

e 6 ks vajec

e 200 ml sladké smetany

e 1 Izice hladké mouky

e 4 kulicky nového kofeni
e 1 bobkovy list

« 5 kuliCek ¢erného pepre
o Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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