Bramborovy moucnik s mandarinkami

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3041 kalorii ,0 g cukrt ,62 g tukd ,53 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborovy-
moucnik-s-mandarinkami

Priprava Ingredience

Uvafime brambory ve slupce a nechame je
vychladnout. Vymazeme si formu o velikosti
20 x 30 cm. Brambory oloupeme a
nastrouhdme najemno. Dame je do misy,
pfidame sadlo (z kelimku) pokojové teploty,
vejce a cukr. Smés vymichame vareckou a po
castech zapracovavame mouku promichanou
s praskem do peciva. Ke konci michani se
tésto prestane lepit na misu. Takto
vymichané tésto rukama roztlacime do
vymazané pecici formy a vytlaCime vyvysené
okraje. Bramborové tésto potfeme pikantni
zavareninou a nalijeme piskotové tésto, které
poklademe mandarinkami z celého kompotu.
PiSkotové tésto - smichame polohrubou
mouku se Skrobem a praskem do peciva.
Vejce vySlehdme s cukrem a olejem do pény.
Ziedime mlékem a vmichame sypkou smés.
Peceme pfi 170°C asi 35 minut.

e 7 dkg sadla

e 1vejce

e 1 kypfici prasek do peciva

o 7 dkg cukru krystal

e 20 dkg polohrubé mouky

e 10 dkg varenych brambor ve slupce

o Na piskotové tésto -1 konzerva
mandarinkového kompotu

« 1 hrnek polohrubé mouky

e 20 g kukufi¢ného skrobu

e 1 sacek vanilkového cukru

e 100 ml cukru krystal

e 1/2 kypficiho prasku do peciva

e 1 vejce

e 150 ml mléka

e 50 ml slunecnicového oleje

1 sklenka ovocné marmelady

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Mouénik
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