Bramborovy kolac¢

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

2587 kalorii ,5 g cukrli ,159 g tuk( ,59 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborovy-kolac

Priprava Ingredience

Zemiaky v Supke umyjeme, dame do hrnca,
zalejeme vodou, priddme rascu a uvarime do
makka. Vodu zlejeme, nechame trocha
vychladnut, oStpeme ich a poprekrajujeme na
polovice. Zapekaciu misu vylozime
rozvalkanym listkovym cestom, potrieme
sardelovou pastou a polejeme rozpustenym
maslom. Na cesto poukladame rozpolené
zemiaky, reznou stranou dole. Osolime ich,
okorenime a posypeme posekanymi
orieSkami. V smotane dobre rozmieSame
vajicka, rozotrety cesnak, sof a korenie.
Nalejeme na zemiaky, posypeme ich nahrubo
postruhanym udenym syrom a dame do dobre
vyhriatej rdry zapiect.

e 500 g brambor

e 250 ml zakysané smetany

e 4vejce

e 150 g strouhaného uzeného syra
» 120 g listového tésta

e 3lzice masla

e 4 strouzky Cesneku

e 1 1ZiCka kminu

» tro8ka mletého pepre

« sul podle potieby

e 1 lzi¢ka oregana

e 100 g posekanych liskovych ofecht
1 I1Zice sardelové pasty

Tip k receptu Kategorie

Hotové zemiaky posypeme Cerstvym oreganom.

Namiesto orie$kov mdzeme daf olivy. K zemiakom Y .. , R .
podavame uhorkovy $alét. Obycejny den, Slovenskd, Celoro¢né, Financné

nenarocné, Klasika, Rodina, Hlavni chod


https://srecepty.cz/bramborovy-kolac

	Bramborový koláč
	Příprava
	Ingredience
	Tip k receptu
	Kategorie


