Bramborové noky s houskou

Priprava

Nejprve si na 4 IZicich oleje osmazime
nakrajenou cibuli a starsi housku. Nez nam to
vychladne, tak si pfipravime sypké
bramborové tésto v prasku podle navodu na
obalu. Nastrouhame syrové i varfené
brambory a vmichame do tésta, potom jesté
zapracujeme osmazenou cibulku s houskou.
Dame si vafit vodu do vétsiho hrnce a
osolime ji. Lzici namoc€enou v horké vodé
vykrajujeme noky a vhazujeme je do vafici
vody. Od posledniho vloZzeného noku vafime
asi 5 minut.

Tip k receptu

Podavame s peenym masem a zelim nebo se
zelim a osmazenou cibulkou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

772 kalorii , 0 g cukrii ,55 g tukl( ,8 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-noky-
s-houskou

Ingredience

1 baleni smési na bramborové
knedliky/Spalicky

o 1 stfedné velka cibule

o 1 starSi houska

e 100 g syrovych brambor

e 100 g varenych brambor ve slupce
e 4 IZice slunecCnicového oleje

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Klasika, Rodina, Priloha
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