Bramborova pizza s rajcaty

Priprava

Brambory opereme a pod poklickou vafime v
osolené vodé asi 25 minut. Slijeme je,
nechame odpafit, oloupeme a jesté horké
prolisujeme lisem na brambory. Nechame je
vychladnout. Pfedehfejeme troubu.
Vymazeme formu. Bramborovou hmotu
ochutime soli a pepfem. Pfidame mouku a
uhnéteme tésto. RozloZzime jej do formy a
vytvofime malé okraje. Tésto nékolikrat
napichneme vidlickou a peCeme v troubé pfi
200 °C asi 15 minut. OcCistime porek a
odstranime zelené Casti Podélné jej
rozfizneme, opatrné opereme a nakrdjime na
jemné krouzky. Oloupeme ¢esnek a nadrobno
ho nasekame. Rozpélime olej a oboje dusime
10 minut pfi slabé teploté. Raj¢ata omyjeme,
odstranime stopky a rozpulime Vyjmeme
vnitfek a pfidame ho k pérku. DuZzinu
nakrajime na kosti¢ky. Olivy nakrajime na
prouzky. Tymian opereme, otfepanim
osusime a listky nasekame. Bazalku také
nadrobno nakrajime. Smés s pérkem,
kosti¢ky, rajcata a prouzky oliv rozloZime na
pizzu Ochutime soli a pepfem a posypeme
tymidnem, bazalkou a oreganem. Ovci syr
rozdrobime a nasypeme na pizzu. PeCeme v
teplé troubé pfi 200 °C asi 15 minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 2

1275 kalorii ,9 g cukr( ,40 g tukt ,47 g
bilkovin

Autor: Jana Kralova

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborova-
pizza-s-rajcaty

Ingredience

e 300 g brambor

e 150 g celozrnné mouky
e 1 pbrek

e 300 g rajcat

e 2 strouzky Cesneku

e 1 Izice olivového oleje
e 10 oliv bez pecek

e 5 vétviCek tymianu
 troSka bazalky

o troSka oregana

e 100 g ov€iho syru

o Spetka soli

o Spetka pepre

« tuk na vymazani formy

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

viiv s

chod
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