Boruvkovy kolac s tvarohovou nadivkou

Priprava

Na tésto smichame nejprve sypké smési -
tedy obé mouky, cukr krupici, instantni drozdi,
Spetku soli a pfidame 2 Zloutky (bilky si
nechame na potfeni okraju kolace), smetanu
a mléko (obé vlazné), olej (pokojové teploty),
rum a polovinu citronové $tavy, ptipadné
IZiCku citronové strouhané kiry a 50 ml rumu.
Vypracujeme hladké a pruzné tésto, které
posypeme hladkou moukou, zakryjeme a
nechame v teple kynout asi tak 45 minut. Poté
tésto znovu propracujeme a nechame jesté 30

minut kynout. NezZ nam tésto vykyne,

pfipravime si tvarohovou naplf - maslo
(pokojové teploty) rozkrajime do misy na malé
kousky, pfidame cukr moucku a utfeme do
hladka. Pak pfidame tvaroh, 6loutek, zbyly
rum a citronovou $tavu ¢i kdru a utfeme do
hladkého krému. Boruvky propereme a
nechame dobre okapat na sité. Tésto po
vykynuti rozdélime na jednotlivé porce -
muzeme délat jak malé kolacky, tak velké
kolace, i kolac pres cely plech. Pokud to
budou malé kolacky, pak nadélame malé
kuliCy, které pak na plechu zplostime a dnem
sklenicky vyhloubime dolik pro tvarohovou
napln. Pokud to budou velké kolace, pak z
této davky pofidime 4. Tedy rozdélime tésto
na 4 ¢asti, kazdou z nich vytvarujeme do

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 2h 45min , Porce: 8

5217 kalorii , 105 g cukrl ,226 g tukd , 124
g bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac-
s-tvarohovou-nadivkou

Ingredience

e 300 g hrubé mouky

e 200 g hladké mouky

o Spetka soli

e 100 g cukru krupice

e 70 g cukru moucka

e 3vejce

e 125 g masla

e 1 sacek instantniho drozdi
« 200 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 50 ml mléka

e 1 Izice citronové kury

e 100 ml rumu

e 12 IZic olivového oleje

e 250 g jemného tvarohu

e 4-5 skleni¢ek boravek

e 50-100 ml citronové stavy

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Léto, Podzim, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moudnik


https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac-s-tvarohovou-nadivkou

kulata a dame na plech (staci jeho vyloZzeni
pecicim papirem). Do malych kolackd dame
tvarohovou naplf, posypeme boruvkami,
pocukrujeme, okraje potfeme rozslehanym
bilkem. Na velké kolaCe rozetfeme
tvarohovou napln, posypeme bortivkami a
pocukrujeme, okrajem potfeme rozslehanym
bilkem, stejné tak u kolaCe na cely plech.
Opét prikryjeme, nechame jesté 20 minut
kynout a mezitim se pfedehfejeme troubu na
275-180°C. Pak cca 25-30 minut pe¢eme. Po
upeceni mizeme kolac jesté jednou
pocukrovat.
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