Bezinkovy likér s vodkou

&

Priprava

Z bezinek si musime pfipravit 2 litry Cisté
stavy. Vyrobime ji bud v odstavriovaci nebo
vymackame bezinky v Cistém kusu latky
(tfeba v utérce). Stavu dame do hrnce,
pridame cukr a vSechno kofeni a vafime
pomalym varem asi 20 minut. Vafenou $tavu
nechame v hrnci prolezet 24 hodin, pak
pfecedime pres sitko a smichame s vodkou.
Dobfe promichany likér nalijeme do Cistych
lahvi a uloZzime v chladu a temnu.

Tip k receptu
Podle babicky ma nejlepsi IéCivy GCinek jedna
mala Stamprdlicka denné. Plsobi proti migrénam,
zanétech nerva a proti vysokému tlaku.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 2

2259 kalorii ,0 g cukrti ,0 g tuk( ,0 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/bezinkovy-liker-s-

vodkou

Ingredience

o 2| 8tavy z ¢erného bezu
e 700 g cukru krupice

o 2 tyCinky celé skofice

e 10 ks hfebicku

e 1 Izice citronové kury

e 11vodky

e 2 ks badyanu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Zima, Finanéné

Vv s

koktejly
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