Babovka s vuni perniku a hrozinkami

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 6

218318 kalorii , 1237 g cukrli ,1370 g tukd ,
6656 g bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-s-vuni-
perniku-a-hrozinkami

Priprava Ingredience

Babovkovou formu vymazeme tukem a
vysypeme hrubou moukou. Sypké suroviny s
prosatym kypticim praskem smichame
dohromady. V dal§i mise smichame tekutiny s
vejci a za postupného pfidavani sypké smesi
vSe kratce proslehame. Nakonec vmichame
hrozinky. Tésto vylijeme do pfipravené
babovkové formy a pe¢eme pfi 180°C asi 50 -
60 minut. Upecenou babovku nechame ve
formé kratce zchladnout a poté ji vyklopime.
Casteéné prochladlou potfeme bilou polevou
a muzeme posypat mletymi ofechy.

e 2vejce

e 300 ml polohrubé mouky

e 250 ml hladké mouky

e 250 ml krupicového cukru

e 150 ml slunec¢nicového oleje

e 375 ml plnotu¢ného mléka

e 1 saclek pudinkového ¢okoladoveého
prasku

« 1 sacek kypficiho prasku do peciva

e 2 Izi¢ky pernikového kofeni

e 2lzZice kakaa

e 3 lzice v€eliho medu

e 2 hrsti rozinek

1 baleni bilé polevy

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Mlécné vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Rodina, Mou¢énik
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