Babovka s kavou

Priprava

Formu na babovku vymazeme tukem a
vysypeme hrubou moukou. Maslo opatrné
rozpustime, kypfici praSek prosijeme a
promichame s moukou. Do misy dame mouku
s praSkem do peciva, cukr a kavu. V mléce
metlickou rozSlehame vejce a prochladlé
rozpusténé maslo a pfilijeme do misy k
moucné smesi. Tésto dobfe promichdme a
poté ho nalijeme do pfipravené babovkové
formy. Formu vloZzime do pfedehraté trouby
na 170°C a babovku pe¢eme zhruba 45 minut
- dle trouby. Upecenou babovku nechame ve
formé kratce prochladnout a poté vyklopime.
Studenou babovku pocukrujeme a nakrajime.

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3314 kalorii ,0 g cukrti ,112 g tukd ,59 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-s-kavou

Ingredience

e 350 g polohrubé mouky

e 250 g cukru moucka

« 100 g masla nebo Hery
300 ml pInotu¢ného miéka

e 3vejce

1 IZice kavy

1 kypfici praSek do peciva

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIécné vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Rodina, Mou¢énik


https://srecepty.cz/babovka-s-kavou

	Bábovka s kávou
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


