Babovka s kavou a skorici

Priprava

Zloutky, cukr, maslo uslehame do pény.
Pfidame kavu, skofici, pomerancovou klru a
Spetku soli a zaslehame. Pak pfidame mouku
s kypficim praskem, mléko a promichame.
Nakonec opatrné vmichame tuhy snih z bilki
a dame péct do vyhraté trouby. Pichnutim
Spejle zjistime, zda neni uvnitf syrova.
Nechame mirné vychladnout na mokrém
hadfiku, aby se odpafila a pak ji vyklopime.
Nechame aplné vychladnout, pocukrujeme a
nakrajime.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

2459 kalorii ,1 g cukri ,149 g tuk( ,53 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-s-kavou-
a-skorici

Ingredience

e 4vejce

e« 150 g masla

e 150 g praskového cukru

e 3 lziCky kavy (nejlépe rozpustné)

o Spetka soli

e 1/2 I1ZiCky strouhané pomerancové kury
e 1/2 1ZiCky mleté skofice

e 300 g polohrubé mouky

e 3/4 baleni kypficiho prasku do peciva

e 2dcl mléka

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenarocéné, Navstéva,
Moucénik
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