Babovka s hruskou a kakaem

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

2058 kalorii , 300 g cukrti ,33 g tukt ,32 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-s-
hruskou-a-kakaem

Priprava Ingredience

HruSky oloupeme a bez jadfincl nakrajime na
drobné kosti¢ky. Dobfe vychlazenou ¢okoladu
nastrouhame na hrubé nudlicky a
rozehfejeme maslo. Babovkovou formu
vymazeme tukem a vysypeme hrubou
moukou. Mouku s praskem do peciva a
kakaem prosijeme do misy, pfiddme cukr a
promichame. Do odméfeného mléka pfidame
vejce, roz§lehame a vlijeme do pfipravené
moucné smeési. Tésto dobfe promichame,

e 300 g polohrubé mouky

e 250 g krupicového cukru

o 1 kypfici prasek do peciva

e 2vejce

e 200 ml mléka

e 80 g masla

o 3 vétsi zralé hrusky

e 4 kostiCky Cokolady na vareni

. , . ) » 1IZice kakaa
pridame nejprve strouhanou ¢okoladu,
rozpusténé prochladlé méaslo a nakonec
nakrajené hrusky. Tésto vlijeme do pfipravené Kategorie

formy, povrch uhladime a vlozZzime do
predehfaté trouby. Babovku peéeme pfi
170°C asi 60 minut.

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, MIécné vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryze, Ovoce, Jidlo na kazdy den,
Navstéva, Rodina, Mouénik
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