Andeéelska babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 1

2961 kalorii ,16 g cukri ,16 g tukd ,90 g
bilkovin

Autor: vasinova1981

Odkaz: https://srecepty.cz/andelska-babovka

Priprava Ingredience

Do bilkt pfidame ztuzovac Slehacky a
uslehame husty snih. Pfidame polovinu cukru
a promichame. V druhé mise uslehame
Zloutky s druhou pulkou cukru, pfidame sul a
mandlovou pfichut. Pak pfidavame stfidavé
mouku a vodu a peclivé michame. Nakonec
pfidame snih z bilkd. PeCeme ve velké
vymazané a vysypané babovkové formé. P¥i
podavani se jednotlivé platky mazou
pikantnim dzemem - dobry je jahodovy. Tato
babovka je velmi netypickd, ale lehoucka a
velmi dobra.

e 6vajec

o 1 1ZiCka ztuzovace Slehacky
» 1 8élek cukru krupice

e 1/8 Izicky soli

e 1/2 1Zicky mandlové esence
e 11/2 Salku hladké mouky

e 1/2 Salku vody

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika,
Rodina, Moucnik
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