Velikonocni kuratka

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 12

2513 kalorii , 10 g cukrli ,62 g tukd ,67 ¢
bilkovin

Autor: Ellis

Odkaz: https://srecepty.cz/velikonocni-
kuratka

Priprava Ingredience

DroZdi rozdrobime do vlazného miléka a
nechame vzejit kvasek. Z mouky, cukru,
masla, soli a kvasku dikladné uhnéteme
tésto, které poté nechame na teplém misté
vykynout. Tésto rozdélime na 12 dilu. Z
kazdého vypracujeme jednu vétsi a jednu
mensi kouli. Vétsi kouli z kazdé strany ve
¢tvrtiné nafizneme, vytvarujeme kfidélka a na
jednom konci jesté ocasek. Mandle rozpulime
a rozinky proplachneme. Z rozinek vytvofime

e 200 ml mléka

o 1 kostka drozdi (429)
e 500 g hladké mouky

e 50 g cukru moucka

e 50 g masla

e 2vejce

e 12 oloupanych mandli
e 24 rozinek

» Spetka soli
na menSich koulich o&i a z palek mandli P
zobacek. Poté pfimackneme opatrné mensi
kouli na vétsi. Nechame jesté asi 20 minut .
Kategorie

kynout. Kuratka dame na vymastény plech,
potfeme rozslehanym vejcem a peCeme v
troubé pfi 175°C 30 minut.

Velikonoce, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Navstéva, Moucnik

Tip k receptu
Jeste teplé je mizeme potfit medem, nebo
javorovym sirupem.
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