Tarte amandine aux poires (Mandlovy kolac
s hruskami)

Priprava

Kola¢ovou formu si vymazeme a vysypeme
moukou. Kfehké tésto si na formu
rozprostfeme a navlhéenyma rukama jej
zatlaCime do formy. Ve vodni lazni si
rozpustime na kousky naldmanou ¢okoladu a
odstavime. Nechame ji mirné vychladit, aby
byla vlazna. Mezitim co se nam chladi
cokolada si v mise elektrickym Slehacem
utfeme maslo s cukrem, poté jemné metlickou
vmichame mandle a vejce. Vychladlou
¢okoladu natfeme na dno kola€ové formy, na
ni poklademe pulky, nebo na kousky
nakrajené hrusky a kolem dokola
rozprostfeme uslehané tésto. PeCeme v
predehfaté troubé na 170°C pfiblizné 40
minut. Kola¢ podavame vlazny.

Tip k receptu

Misto mandli mizeme pouzit mleté liskové
ofechy.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy ¢as: 1h Omin , Porce: 8

2424 kalorii ,5 g cukrt ,187 g tukl( ,127 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/tarte-amandine-
aux-poires-mandlovy-kolac-s-hruskami

Ingredience

1 baleni kiehkého tésta

« 100 g masla nebo Hery

e 100 g cukru moucka

e 1 plechovka hruskového kompotu
e 100 g horké Cokolady

e 100 g mletych mandli

o 2vejce

Kategorie

Vyjimecény den, Francouzska, Vegetarianska,
Celoroéné, Finanéné nenaro¢né, Ovoce, Néco
extra, Labuznik, Moucnik
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