Starocesky mazanec z remosky

Priprava

Cukr, zméklé maslo a Zloutky utfeme do pény. Z
drozdi, I1ZiCky cukru a Salku vlazného mléka
nechame vzejit kvasek.

Mouku prosejeme, pfidame citronovou kuru,
Spetku soli, muskatovy kvét a vSe smichame se
Zloutkovou pénou, kvaskem a zbytkem miléka.
Vypracujeme hladké hutné tésto, které se nelepi
na misu. Zaprasime ho moukou, pfikryjeme
utérkou a ddme na teplé misto kynout, az zvétsi
priblizné dvakrat objem.

Pak na pomouc¢eném véle znovu propracujeme,
pfidame v rumu namocené a okapané rozinky,
kandované ovoce a z tésta vytvarujte bochanek.
Do pecici misy Remoska® dame na dno pedici
papir, na ktery poloZzime mazanec, a jesté asi
20 minut nechame v teple kynout.

Pak povrch potfeme roz8lehanym vejcem,
posypeme mandlemi a peCeme asi 25 minut.
Remosku vypneme a mazanec nechame jesté
chvili dojit.

Tip k receptu

Zdroj snimku: Remoska®

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 55min , Porce: 4

2642 kalorii ,0 g cukrli ,88 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/starocesky-
mazanec-z-remosky

Ingredience

e 3 Zloutky

e 90 g cukru

e 105 g Hery

» 380 g polohrubé mouky

o Spetka soli

o Spetka muskatového kvétu

e 2dcl mléka

e 42 gdrozdi

e hrst rozinek

e 60 g kandované pomerancové kury nebo
ovoce

e citronova klra

e hrst posekanych mandli

1 vejce na potfeni

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Rodina, Mouénik, Snidang,
Pecivo a produkty domaci pekarny
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