Rychle a dobre tiramisu

Priprava

Kavu zalijeme horkou vodou a postupné do ni
namacime piskoty, které pokladame do
pekacku nebo misky. Pomazankova masla,
smetanu ke Slehani (Slehacku), vanilkovy cukr
a cukr dle chuti dukladné promichame a
rozetfeme na piskoty. Opakujeme, dokud
nedojdou suroviny. V lednici nechame
ztuhnout a pfed podavanim posypeme
kakaem.

Tip k receptu

Pro dospélé mizeme pfidat trochu rumu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 2h 30min , Porce: 4

1648 kalorii ,0 g cukr( ,68 g tuku ,9 g
bilkovin

Autor: hrazivuli

Odkaz: https://srecepty.cz/rychle-a-dobre-
tiramisu

Ingredience

e 2 Pomazankova masla

e 1 smetanu ke Slehani (Slehacku)
e 1 vanilkovy cukr

e cukr moucku dle chuti

e 1-2 baleni piskotd détskych

e 1 lzice mleté kavy

e 150 ml vody

o 2lZice kakaa

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Navstéva, Dezert
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