Ravioly se salveji

Priprava

Ve vrouci osolené vodé povafime ravioly asi
10 minut - nez vyplavou nahoru. Mezitim si v
misce smichame jemny tvaroh se soli,
pepfem, prolisovanym ¢esnekem a Spetkou
Salvéje. Pozor Salvéj je velmi aromaticky,
radéji tedy méné. Hotové ravioly rozdélime na
talife, na né dame tvarohovou smés a vSe
posypeme strouhanym syrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

627 kalorii , 1 g cukrti ,32 g tuk( ,65 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/ravioly-se-salveji

Ingredience

1 baleni raviol s libovolnou naplni
e 200 g jemného tvarohu

e 100 g strouhaného syra

e 4 strouzky cesneku

o Spetka soli

o tro8ka pepre

o S$petka Salvéje

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryZe, Rodina,
Hlavni chod
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