Potahova hmota na dorty (marcipanova)

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 20min , Porce: 1

814 kalorii , 12 g cukrti ,0 g tuk(i ,0 g
bilkovin

Autor: Dominika Schelle

Odkaz: https://srecepty.cz/potahova-hmota-
na-dorty-marcipanova

Priprava Ingredience

V8echny ingredience na vale smichame a
propracujeme, prabézné myjeme ruce.
Pfidame mandlové aroma. Potom rozdélime
hmotu na dily a obarvime a to tak, ze do tésta
si udélame prohluben, nasypeme barvu
(mnozstvi podle intenzity odstinu, zhruba 1/2
IZicky) a na ni kdpneme po prstu kapiCku vody
a barvu v ni rozpustime. Jinak bychom méli
tésto s teCkami. Potom propracujeme. Hmotu
si mizeme udélat i dostatec¢né dopredu, v
lednici vydrzi dlouho, tyden az 14 dni urcité.
Pokud je tuha, staci ji dat na 5 vtefin do
mikrovinky a krasné zmékne a dobfe se s ni
zase pracuje. Pokud je naopak moc méekka,
dame ji na chvili na ztuhnuti do mrazéku.
Nakonec z hmoty udélame véalecek a
obto€ime ho dole kolem dortu, mizeme
vidlickou nebo nécim jinym ozdobnym udélat
drazky. Taky podmazneme vodou, aby drzel.

e 200 g cukru moucka

e 150 g suSeného mléka

e 25 g tuku (napf. Omega)

o 1 bilek

e 1lZice medu

e 1 1ZiCka mandlové esence

e potravinarfska barviva dle vlastniho vkusu

Kategorie

Ceska, Finanéné nenaroéné, Klasika, Pomocné
recepty
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