Piskotove babovicky

Priprava

Zméklé maslo, Zloutky a cukr utfeme do
hladka. Pfidame tuhy bilkovy snih a nakonec

pridame mouku s praskem do peciva a mléko.

Tésto utfeme do hladka. Jednu tretinu
oddélime a obarvime kakaem. Bilé tésto
nalijeme do formi¢ek na malé baboviCky do
poloviny, nahoru pfidame vrstvu tésta s
kakaem. PeCeme ve vyhfaté troubé na 160°C
asi 20 minut. Hotové mizZeme pocukrovat.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 12

2637 kalorii ,7 g cukri ,163 g tuk( ,62 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/piskotove-
babovicky

Ingredience

e 160 g masla

e 4vejce

e 300 g hladké mouky

e 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
e 1/8 1 mléka

e 1 IZice kakaa

e 100 g cukru krupice

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika,
Rodina, Moucnik
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