Marmeladové satecky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

3166 kalorii ,5 g cukrl ,229 g tukd ,87 g
bilkovin

Autor: tereza.smrcek

Odkaz: https://srecepty.cz/marmeladove-

satecky
Priprava Ingredience
Maslo nakrajime na malé kousky a nechame
eknout pfi pokojové teploté. Potom k né
zmeéknout pfi pokojové teploté. Potom k nému . 250 g mésla

vmichame mouku, tvaroh, 1 vejce a Spetku
soli. Ze vSech pfisad udélame hladké tésto.
Tésto polozime na pomouceny val a
rozvalime na tenky plat, ktery nakrajime na
malé Ctverce. Na Ctverce dame marmeladu.
Okraje naplnénych ¢tvercl potieme
rozSlehanym vejcem. Protilehlé konce
pfehneme a okraje tésta k sobé dobre
prfimackneme. Pfipravené SateCky rozlozime
na plech a peCeme v predehfaté troubé pfi
190 °C, pfiblizné 20-25 minut. Teplé SateCky
obalime v mouckovém cukru a podavame.

e 250 g hladké mouky

o 250 g mékkého tvarohu

e 2vejce

o Spetka soli

e 200 g ovocné marmelady
o 3petka cukru moucka

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Moucnik
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