Krehké skvarkové pagacky
Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

1433 kalorii ,4 g cukri ,11 g tukt ,46 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/krehke-skvarkove-
pagacky

Priprava Ingredience

Do muky dame zomleté Skvarky, v mlieku
nakysnuté drozdie, Zitky, smotanu, sof a
dobre vypracujeme. cesto rozvalkdme na
obdiznik, poskladame na $tvoro a nechame
stat 30 minuit. Potom cesto rozvalkame,

e 200 g hladké mouky
o 180 g polohrubé mouky
e 250 g Skvarku

i i o, e 20 gdrozdi
znovu poskladame a nechame odpocivat. i i
) e e 100 ml sladkého mléka
Nakoniec cesto na pomucenej doske .
e 2 Zloutky

rozvalkame na hrubku asi 2 cm, okrahlou
formiCkou povykrajujeme pagaciky, na
povrchu urobime nozom mriezky, pagaciky
dame na plech a nechame nakysnut. Pred
peCenim ich potrieme rozS§lahanym vajcom a
pecCieme v dobre vyhriatej rare.

e 2lzice smetany
o Spetka soli
1 vejce na potfeni

Kategorie

Obyc¢ejny den, Slovenska, Celorocné, Financné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Hlavni chod
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