Krehke rozetky

Priprava

Do misy dame vSechny sypké pfisady na
pfipravu tésta, vklepneme vejce, pfidame
maslo a v8e zpracujeme na hladké tésto,
které na chvili odlozime do chladu. Zatim si
pfipravime drobenku - vSechny ingredience
na drobenku dobfe promneme. Vychlazené
tésto prfepulime a postupné oba dily vyvalime

na dva obdélniky. Kazdy obdélnik tésta

potfeme rozpusténym maslem. Drobenku
stejnomérné rozdélime na potfené tésto,
lehce ji pfimackneme a tésto rozkrajime na
prouzky. Prouzky opatrné sto¢ime do ruliCek a

na jedné strané trochu zmackneme.

Zmacknutou stranou je postavime do formy
na muffiny vyloZzené papirovymi koSicky nebo
vymazané tukem a vysypané hrubou moukou.

Peceme je pfi 180°C asi 25 - 30 minut
dordzova.

Tip k receptu

Z této davky pfipravime bud' 12 vétSich nebo 24
malych rozetek.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

3694 kalorii ,7 g cukrti ,219 g tukd ,49 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/krehke-rozetky

Ingredience

e Tésto: 225 g hladké mouky

e 1/2 sacku kypficiho prasku do peciva

e 75 g cukru moucka

e 1 sacek vanilkového cukru

e 125 g masla

e 1 vejce

e Drobenka: 125 g hladké mouky

o 2 I12iCky kakaa

o 1 s&cek skoficového cukru
1 saCek vanilkového cukru

e 50 g cukru moucka

e 100 g zméklého masla

o Na potfeni rozetek: 25 g rozpusténého
masla

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Rodina, Mougnik
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