Jihoslovanskeé slané kolace

Priprava

Trochu mléka zahfejeme, rozmichame v ném
cukr, 4 Izice mouky a rozdrobené drozdi.
Kvasek nechame nakynout. Mouku prosejeme
a smichame se 4 Izickami soli, zbylym
mlékem, kvaskem, olejem a vypracujeme
vlacné tésto. Tésto pfikryjeme a nechame
kynout. Mezitim si pfipravime krém. Heru
vySlehame se Zloutky a soli. Rozdélime na 2
poloviny, do jedné vSlehame keCup a do
druhé poloviny vSlehdme prolisovany ¢esnek.
Tésto rozdélime na 4 Casti, kazdou Cast
vyvalime do tvaru obdélnika, potfeme
krémem, zavineme, vrch také potfeme
krémem a nakrajime Sikmym fezem na
trojuhelnic¢ky. MiZzeme je posypat oreganem,
nebo sezamem, Inénym seminkem... UloZzime
je na suchy plech a pe¢eme pfi 180 stupnich
asi 15 minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 40min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h 55min , Porce: 12

2786 kalorii ,6 g cukrti ,208 g tukd ,93 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/jihoslovanske-
slane-kolace

Ingredience

e 1200 g polohrubé mouky
e 850 ml mléka

e 80 g drozdi (kvasnice)

e 1 I1ziCka cukru krystal

e 5lzi¢ek soli

e 200 ml rostlinného oleje
e 1 kostka Hery

e 2 Zloutky

e 2 lzice keCupu

o 5 strouzk( ¢esneku

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenarocné, Klasika,
Rodina, Svadinka
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