ltalskeé ravioli

Priprava

Nadivka: Zbytky pe¢ené smichame s 100g
jemné nastrouhaného parmazanu a vegetou.
Spojime vejcem a podle chuti dosolime. Do
mouky dame 1 vejce a Spetku soli a s vlaznou
vodou vypracujeme mékké nudlové tésto.
Tence vyvalime a nakrdjime na malé Ctverce.
Ty potfeme bilkem a na polovinu klademe
Izicku nadivky, Ctverce prehneme, okraj dobre
pfitiskneme prstem, aby tastiCka dobre drzela,
a ofizneme je radylkem, aby okraj byl
vzhledny. Chceme-li drobné ravioli, krajime
Ctverce mensi, na né klademe maly kousek
nadivky, zarolujeme a konce spojime do
krouzku. PInéné ravioli vkladame do vafici
slané vody. KdyZ vyplavou na povrch,
povafime je jesté 3-5 minut (na kousku
zkusime, je-li provareny), pak vyjmeme,
nechame na situ odkapat. Podavame polité
maslem a posypané strouhanym
parmezanem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

3243 kalorii ,0 g cukrti , 131 g tuk( ,131 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/italske-ravioli

Ingredience

e 500 g hrubé mouky

e 3vejce

e 50 g masla

e 150 g strouhaného parmazanu

e sul

o zbytek veprové pecené na nadivku
1 1ZiCku Vegety

Kategorie

ObycCejny den, Italska, Celoro¢né, Finan¢né
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Jidlo na
kazdy den, Rodina, Hlavni chod
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