Dédovo klobasa

Obtiznost:

Cas ptipravy: 12h Omin , Cas vareni: 8h Omin
Celkovy €as: 20h Omin , Porce: 35

10096 kalorii ,0 g cukr(i ,0 g tukd ,3 ¢
bilkovin

Autor: kuba.mrazku

Odkaz: https://srecepty.cz/dedovo-klobasa

Priprava Ingredience

Maso (3 kg plece, 2 kg bucku, 1 kg hovézi

zadni) nasolime den pred mletim. Na kilo masa

davam 20 g soli. Hovézi nameleme na 3mm, e 2 kg veprovy bok
blucek s palkou plecka na 7mm a druhou pulku « 3 kg veprova plec

nakrgjime na kostiCky pro mozaiku. « 1kg hovézi maso

Hovézi vyhnéteme do lepkavé hmoty s e 120 g sul
trochou vody. Pouzil jsem 3 kostky ledu, které o 20 g Pepf Cerny mlety
nechame povolit. Pfidame kofeni, které je

uvedené na 6 kg masa. Promichame v feznické « 69 Kmlm (,jrceny
prepravce. e 6 g Majoranka

« 6 g Nové kofeni mleté

e 60 g Cesnek Cesky

e 20 g Paprika sladka mleta
e 10 g Paprika paliva mleta

Do stfev 34/36 napInime vecer pfed uzenim.
Udime 2 hod na 60°C, 6 hod na 75°C.

Kategorie

Ceska, Maso



https://srecepty.cz/dedovo-klobasa

	Dědovo klobása
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


