Cuketovy kolac z listového testa

Priprava

Troubu rozehfejeme na 200°C. Tésto si
rozvalime na Ctverec, nebo jestli mame jiz
rozvalené, tak si jej rozlozime i s pecicim
papirem a vlozime na plech. Cukety
oloupeme a nakrajime na koleCka a ¢esnek
na platky, namocCime do olivového oleje a
osolime a opepfime. V misce smichame
mascarpone s 25g parmazanu a natfeme tuto
smeés na kolac¢. Cukety s ¢esnekem
naskladame na natfenou smeés na kol&ci tak,
aby se jednotliva koleCka pfekryvala a dame
na 15 minut do trouby. Po 15ti minutach kolaé
posypeme zbylym parmazanem a dame na
dalSich 15-20 minut dopéct do trouby.

Tip k receptu

Cukety se daji posypat jesté anglickou slaninou
nebo Sunkou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 4

574 kalorii , 0 g cukru ,53 g tuku ,21 ¢
bilkovin

Autor: Ellis

Odkaz: https://srecepty.cz/cuketovy-kolac-z-
listoveho-testa

Ingredience

e 3 mensi cukety

e 1 baleni listového tésta (4009)
e 2 strouzky Cesneku

e 4 lzice mascarpone

e 50 g strouhaného parmazanu
e 2 Izice olivového oleje

e sl a pepr dle chuti

Kategorie

Obycejny den, Francouzska, Podzim, Finan¢né
nenarocné, Zelenina, Néco exira, Navstéva,
Predkrm
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