Cokoladové kulicky z Brazilie

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 30

236 kalorii ,0 g cukru , 0 g tuku , 0 g bilkovin
Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladove-
kulicky-z-brazilie

Priprava Ingredience

Do hrnce nalijeme vodu a postavime na néj
polévkovy talif. Pomalu zahfivame. Do talife
polozime Cokoladu na vareni a pockame, az
se rozpusti. Do dal§iho hrnce nalijeme
smetanu a za stalého michani pfivedeme k
varu. Hrnec sundame z plotny a do smetany
pomalu vmichame ¢okoladu z talife. Michame
tak dlouho, dokud nevznikne hladka hmota.
Pfes noc nechame hmotu vychladit v lednici.
Do misky nasypeme cukrarské zdobeni,
hmotu odebirame IZiCkou a rukama z ni
délame malé kuli¢ky, které obalime ve
zdobeni. Hotoveé kulicky dame do papirovych
kosSi¢kl a uchovavame v lednici, aby si
udrzely tvar.

e 200 g Cokolady na vareni
e 100 ml smetany ke Slehani
e 1 baleni cukrarského zdobeni

Kategorie

MIécné vyrobky a vejce , Exotika, Labuznik,
Cukrovi
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