Babovka s majonézou

Priprava

Babovkovou formu vymazeme tukem a
vysypeme hrubou moukou. Kypfici prasek
prosijeme do mouky. MIéko rozmichame s
vejcem a majonézou. Do §lehaci misy dame
vSechny sypké suroviny a vlijeme mléko s
vejcem a majonézou. VSechno spolu
ddkladné smichame a nakonec pfidame rum.
Tésto vlijeme do pfipravené babovkové formy,
povrch urovname a vlozime do pfedehiaté
trouby na 160°C, kde ji pec¢eme (podle
trouby)50 - 60 minut. Zda je babovka uz
upecena, muzeme vyzkouset Spejli, nebo
paratkem. Upecenou babovku s majonézou
nechame ve formé kratce zchladnout a poté ji
vyklopime. Vychladlou babovku pocukrujeme
a nakrajime.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

3643 kalorii ,6 g cukrti ,159 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-s-
majonezou

Ingredience

e 200 g majonezy

e 400 g polohrubé mouky

e 200 g mouckového cukru
e 1vejce

e 250 ml mléka

e 1 kypfici prasek do peciva
e 1 vanilkovy cukr

e 2lzice rumu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Mlécné vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Rodina, Mou¢énik
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