Zerveé kulicky

Priprava

Taveny syr utfeme s Zervé. Pfidame najemno
nastrouhany tvrdy syr a nahrubo nakrajené
vlasské ofechy. Smés odlozime ztuhnout do
chladni¢ky. Ze ztuhlé hmoty tvofime kuliCky,
polovinu obalime v najemno nakrajené Sunce
a petrzelce, zbytek v nadrobno nakrajeném
uvafeném vejci a v petrzelce.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 20

601 kalorii ,1 g cukrt ,51 g tukl ,21 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/zerve-kulicky

Ingredience

e 100 g Zervé (nebo Luciny)
e 100 g taveného syra

e 50 g tvrdého syra

e 50 g vlasskych ofechi

e 50 g Sunky

e 1vejce

o petrzelova nat

Kategorie

Silvestr, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv s

extra, Navstéva, Party obCerstveni
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