Zapecené sunkové zavitky

Priprava

Platky Sunky potfeme keCupem, poklademe
tenkymi koleCky porku, strouhanym syrem a
zatoCime do rulicek. Naskladame je do olejem
vymazaného a strouhankou vysypaného
pekacku a zapeCeme. Peceme pfi 180 °C,
cca 20 minut. Podavame s brambory.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 55min , Porce: 4

1130 kalorii , 0 g cukr( ,63 g tukt ,71 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/zapecene-
sunkove-zavitky-1

Ingredience

e 250 g Sunky

o trochu keCupu dle potfeby
e 1ks porku

e 100 g Eidamu

e 5 1zic olivového oleje

e 5 lzic strouhanky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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