Zapecena bramborova kase se zelim a

klobasou

Priprava

Brambory oloupeme, nakrajime, vhodime do
vrouci osolené vody a uvafime domékka.
Poté je roz§touchame s mlékem a kouskem

rozpusténého masla, osolime a kasi

urovnhame do olejem vymazané a strouhankou

vysypané zapékaci misky. Slaninu si

nakrajime na kosticky a dame ji roz8kvafit do
hrnce. Kasi poklademe zelim, roz8kvarenou
slaninou, na kole¢ka nakrajenou klobasou,

zalijeme smetanou a posypeme

nastrouhanym syrem a nechame péct asi 15

minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy ¢as: 1h 5min , Porce: 4

2278 kalorii ,0 g cukrli ,155 g tukd ,70 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/zapecena-
bramborova-kase-se-zelim-a-klobasou

Ingredience

e 500 g brambor

» 250 g kyselého zeli

e 150 g ostravské klobasy

e 50-100 ml mléka

e 5Izic masla

e 50 g slaniny

« 1/81zakysané smetany

e 50 g nastrouhaného Eidamu (Edamu)
4 |Zice olivového oleje

e 5 lzic strouhanky

e sul

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Podzim, Finanéné

Vv s

Hlavni chod
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