Zakladni testo do domaci pekarny

Priprava

Suroviny vloZzime do pekarny podle
uvedeného rozpisu. Kdyz dadvame slané
naplné, zapékame klobasy, nebo délame
tésto na pizzu, dame do tésta misto 3 IziCek
cukru jen jednu. Nastaveni pekarny: Program
Tésto Tésto Ize pouzit na cokoliv, co se déla z
kynutého tésta: kolace, pizza, zaviny, plnénée
rohlicky a podobné.

Obtiznost:

Cas pripravy: Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: Omin , Porce: 8

3046 kalorii ,6 g cukrt ,109 g tuk(i ,60 ¢
bilkovin

Autor: heleent

Odkaz: https://srecepty.cz/zakladni-testo-do-
domaci-pekarny

Ingredience

e 300 ml vlazného mléka

e 0,5 Izicky soli

e« 100 mloleje

o 3 1zi€ky cukru krystal

e 300 g polohrubé mouky

e 300 g hladké mouky

e 0,5 kostky drozdi nebo 1,5 IZiCky
suseneého drozdi

Kategorie

Ceska, Pedivo a produkty doméaci pekarny
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