Zabijackova klobasa

Priprava

Brav€ové maso zomelieme, posolime,
okorenime, pridame postrahanu citronovu
koru, biele vino, sladkd smotanu a vSetko
dobre premieSame. Dobré umyté tenké Creva
navle€ieme na plniacu striekaCku a opatrne
plnime. Hotové klobasy uzavrieme a po oboch
stranach opecieme na masti do Cervena.

Tip k receptu

Podavame so zemiakovou kaSou a surovou
kyslou kapustou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 3

1828 kalorii ,0 g cukri ,0 g tukd ,0 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/zabijackova-
klobasa

Ingredience

e 600 g vepfového masa z plece
sl podle potieby
e 6 IZic bilého vina
100 ml sladké smetany
o troSka mletého pepre
o troSka citronové kary
e 50 gséadla

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Zima, Finanéné

Vv s
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