Vyborny kréem na jakékoliv cukrovi

Priprava

Vejce, cukr + vanilkovy cukr Slehame nad
parou do zhoustnuti. TémérF studenou
uvarenou hmotu po ¢astech pfidame do
masla utfeného s mouckovym cukrem, ktery
jsme pouzili dle nasi chuti. Na zavér vlijeme 5
dkg rozpusténého masla smichaného s
rumem a vSe nechame ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 10

2979 kalorii ,0 g cukrl ,257 g tuka ,15 ¢
bilkovin

Autor: Tomas Pavelka

Odkaz: https://srecepty.cz/vyborny-krem-na-
jakekoliv-cukrovi

Ingredience

e 2vejce

e 150 g cukru krystal

e 1 vanilkovy cukr

e 300 g masla (z ¢ehoz musi byt 50 g
rozpusténeho)

e cukr moucka dle chuti

Kategorie

Vanoce, Ceska, Pomocné recepty, Cukrovi
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