Vyborné kremrole

Obtiznost:

Cas pripravy: Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: Omin , Porce: 10

784 kalorii , 0 g cukru ,2 g tukl , 0 g bilkovin
Autor: rencha.s

Odkaz: https://srecepty.cz/vyborne-kremrole

Priprava Ingredience

Rozvalené tésto si nakrajime radylkem na
prouzky cca 3 cm Siroké a 25 cm dlouhé a
namotavame na kovové trubi¢ky potfené
rozpusténym maslem. Klademe na vymazany
plech, kde je jesté potfeme rozpusténym
maslem a peCeme dozlatova. V horké vodni
lazni si vySlehame bilky s mou¢kovym cukrem
a ke konci doSlehame v lazni studené.
Upecené, vychladné trubicky plnime vzniklym
snéhem z bilkl, pomoci cukrafského pytliku.
Hotoveé kremrole nevrch pocukrujeme
mouckovym cukrem.

6 bilku

20 dkg cukru moucka
1 listové tésto

1/4 kostky masla

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Finanéné nenaro&né,
Klasika, Rodina, Mou¢nik
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