Vyborné kolacky na oslavy

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 1

7531 kalorii , 0 g cukrti ,430 g tukl ,279 ¢
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/vyborne-kolacky-
na-oslavy

Priprava Ingredience

V polohrubé mouce rozmichame drozdi, cukr
moucku i vanilkovy cukr, pfidame Spetku soli,
vlazné miéko, rozpusténou Heru, promichame
a dame dva Zloutky. Poté tésto propracujeme
a dame kynout. Nez tésto vykyne, pfipravime
si napln: Rozdélame 1,25 kg mékkého
tvarohu s 15 dkg cukru, 1 celym vejcem a
dvémi Zloutky. Pfiddme 10 dkg zméklého
masla. Pro chuf mizeme maly rum (neni
nutny). Je-li napln tuha, rozfedime ji trochou
Slehacky. Vykynuté tésto rozdélime na 4
priblizné stejné dily a utvofime z nich vélecky.
Z nich potom odkrajujeme malé kousky,
udélame z nich kuli¢cky a ty malou skleniCkou
nebo tim, co nam velikostné vyhovuje(jsou na
to i dfevéné formy)rozplacneme tak, aby
vznikl dolik na napln. Tyto placicky davame
na plech, vylozeny pecicim papirem a do Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
doliku uprostfed davame napln z tvarohu v

(nejlépe cukrafskym sackem nebo plni¢kou),

doprostfed vkladame rozinku. Pak dame péci

do vyhfaté trouby na 180-190°C cca na 25-35

minut.(Radéji si to pohlidame.) Nez se

kolacky upecou, vySlehame do pény 1,5

kostky zméklého masla s 15 dkg cukru.

Hotové kolacky potfeme na okrajich

priborovym nozem touto pénou z masla a

cukru a namacime do mouckového cukru.

e 1/2 kg polohrubé mouky

e 10 dkg cukru moucka

o 10 dkg rozpusténé Hery

e 1 sacek vanilkového cukru
e 1/4 | vlazného mléka

o Spetka soli

e 2+ 2 Zloutky

e 1/2 baleni suseného drozdi
e 1,25 kg mékkého tvarohu

e 15 dkg + 15 dkg cukru moucka
e 1vejce

e 37,5dkg + 10 dkg masla

Kategorie


https://srecepty.cz/vyborne-kolacky-na-oslavy

Pak uz jen nechame vychladit a nabizime.
Lze to délat i jen z polovi¢ni davky, tato je asi
na 250 kolaCku. Nebo také zbydou-li,
zamrazit. Hodi se kdykoliv.
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