Vinné tlapky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 2h 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 2h 50min , Porce: 2

3307 kalorii ,5 g cukrti ,210 g tuk ,30 g
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/vinne-tlapky

Priprava Ingredience

V8echny pfisady, mimo cukru, smichame
dohromady a zpracujeme na tésto, které
nechame cca 2 hodiny chladit v ledni¢ce.
Poté z néj vyvalime plat asi 0,5 cm silny a
vykrajujeme tvary - napt. tlapky. Upeceme je
pfi 170°C - cca 30 minut; je tfeba hlidat -
jakmile tlapky za¢nou razovét, vyndame je z
trouby a jesté teplé je obalime v cukru.

250 g hladké mouky
250 g masla

1 vajeCny Zloutek

5 IZic bilého vina

1 Salek cukru moucka

Kategorie
Tip k receptu

Az 1/3 mouky Ize nahradit mletymi liskovymi Vanoce, Ceské, Zima, Finanéné néroénéjéi,
ofiSky, vla§skymi ofechy ¢i mandlemi. . . ,
Klasika, Rodina, Cukrovi
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