Vinna poléevka

Priprava

Na panvi orestujeme na masle strouhanku
dozlatova. Zalijeme vinem, neslanym
vyvarem a vafime. Postupné pfidame
vSechno kofeni a pfed dokoncenim podle
chuti pfisladime.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

1161 kalorii , 0 g cukr( ,83 g tuki ,12 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/vinna-polevka

Ingredience

e 3dcl ¢erveného vina

e 100 g masla

o Spetka Safranu

e 1/2 1Zicky muskatového kvétu
o 1 lIzi¢ka skofice

e 1 1ziCka zazvoru

e 100 g strouhanky

e 3 dcl neslaného vyvaru

e cukr krupice

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Labuznik, Polévka
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