Veprové nozicky v rosolu
Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 4h 30min
Celkovy €as: 5h Omin , Porce: 4

123 kalorii ,0 g cukrd ,13 g tukd ,0 g
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/veprove-nozicky-
‘;. . v-rosolu

Priprava Ingredience

Cibuli pokrajime najemno a zpénime na
rozpaleném oleji. Pfidame nakrajenou mrkev
a celer. Pfidame noziCky, bobkovy list, pak
osolime a opepfime a zalijeme smési vina a
vody a dusime, az nozi¢ky zméknou, cca 4
hoidny. Je tfeba pravidelné podlévat vodou.

e 4 ks veprovych nozicek
e 200 ml bilého vina

e 1 list bobkovy list

e 1 lzi¢ka vinného octa

T ) ] y ) e 1 mrkev
Poté nozicky vyndame a vyvar pfecedime do 1 cibule
misy a nechdme ztuhnout. Poddvame noZicky 1 celer

s rosolem ozdobené brusinkami. ) ,
o Spetka soli

« S$petka pepre
1 Izice slunecnicového oleje
1 hrst brusinek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Maso, Hlavni chod
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